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Ried Kreuzberg
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Turma|inha|tiges metamorphes Verwitterungsgestein

Morillon

spater Austrieb, sehr warmes Frijhjal'\r mit friher Blite.
Trockener Sommer. Fritheste Lese iberhaupt, zu Beginn

des Herbst relativ ergiebige Niec]erscHége

100 Prozent Handlese

Nach der Spontangérung 27 Monate auf der Feinhefe
Ausbau im Holzfass

Ein sehr junger Wein mit einer sehr guten Saure- und
Tanninstruktur. In der Nase finden sich feine Aromen
nach Al(azie, Kami”e, reifen ge|bFruc|‘\tigen Aromen wie
Birne, Ap{e|, Quitte aber auch ein Hauch frische Minze
und Fenchel-Noten wieder. Es gil:)t auch natiirliche Noten
der Ho|z—|_agerung wie Biskuit oder Brioche-Noten. Eine
gewisse Sexiness kann man dem Wein nicht abstreiten.
Druckvoll und méchtig, dem man eine rubenshafte Statur
attestieren kann mit enorm viel Lénge und einer

ungeheuren SaFtigl(eit.

Alk.13,5 % Vol.
1,1 g/| RZ trocken
50 g/l thS

Der Morillon 2018 ist durch seine E|eganz und Finesse ein
ung|aub|ich vie|schic|‘1tiger Wegweiser durch die Welt der
Genisse. Er bringt die Zwischentsne von Zubereitungs—
arten zur Ge|tung und passt zu Fleisch und zu Fiscl‘\, zu

vegetarisclwen und zu orientalischen Gerichten.

im groEen Burgunderg|as, 4-6 Stunden vorab 6ffnen
Sehr gute Trinkreife: 2022
Optima|e Trinkreife: 2023 - 2033 und |énger



